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Foreliggande uppfinning avser ett sStt att tillagaportionsbitar av livsmedel, forelradesvis 
hamburgare, varvid portionsbitama biingas att passera en vertikal grillbana mellan 
vertikalt anbragta grillelement, vilka grillar resp. portionsbit p4 Omse sidor och varvid 
hastigheten fbrbi grillelementen kan varieras. Uppfinningen avser Sven en anordning fbr 
geiiomiSrande av sSttet. 

Tillagning av kStt, fisk och hamburgare pS restauranger har hittills vanligen skett manuellt 
p4 stora horisontella stekhailar eller p& gasspisar, som jamfbrt med spishallar har den 
fordelen att stektemperaturkanreglerasbattre. Kvalitenp&den tillagadematen Srviddessa 
konventionella tilla^ngssStt givetvis helt avhSngig av kockens skicklighet. 

Koriventionell tillagning av ovan nSmnt slag med stora horisontella stekytor Sr mycket 
energikravande. Mycket energi itgSr till ingen nytta och det Sr sv&rt att effektivt ventilera 
lokalema aven oih stora flaktsystem installeras. Personalen som hanterar tillagningen stk 
ocksi mitt i matoset och arbetsmiljSn Sr ISngt ifr&i tillfredsstSllande. 

Vertikal tillagning av portiohsbitar av livsmedel, sSsom hamburgare, medfor ett antal 
vSsentliga fbrdelar. I restauranger har man gott cm fritt tillgangligt utrymme i vertikal 
riktning. Genom att man utnyttjar en mindre yta av restaurangen kan kokets storlek 
minskas till formSn fbr antalet sittplatser. Man kan ocksi skapa mindre restauranger dSr 
man bara monterar in en vertikalgrill och har ett begrSnsat antal sittplatser, vilket Sr 
lampligt i mindre orter dSr kundunderlaget Sr litet. Genom att koket blir mindre och 
erforderlig ventilation Sr vSsentligt Ifigre an vid konventionella restaurangkfik blir det 
mycket enklare att bygga k5k och byggkostnadema blir vasentligt lagre. VSra erfarenheter 
visar exempelvis att luftforbrukningen vid en vertikalgrill jamfort med en konventionell 
grill med motsvarande kapacitet ar i storieksordningen endast en tiondel. Det minskade 
ventilationsbehovet vid grillen p&verkar ventilationen i hela restaurangen. Man kan minska 



sn 106 

2 

ventilationen i Ovriga delen av restaurangen samtidigt som man kan ha mindre air 
condition. Detta kan gSras utan att man gOr avkall pi kvalit^n p& luften i restaurangen. 
Vertikala grillanlaggningar leder till lagre energikostnader fbr ventilation, vflrme, 
nedkylning och elstrSm. 
5 Vid en vertikal grill rimler aven fettet av effektivare frSn hamburgare e.l. an vad som ar 
fallet vid en horisontell grill. Detta leder till att mindre fett hamnar i den fardiga produkten, 
vilket givetvis av halsoskal ar fordelaktigt fiJr kunden. 

I och Sir sig har vertikal grillning av exempelvis hamburgare tidigare f&reslagits men n&got 
10 belt tillfredsstallande sitt eller anordning, dar slutproduktens kvalitet garanteras Sr ej 
tidigare kant. 

US patentet 4 448 480 beskriver en matlagningsmaskin, som innefattar en vertikalt 
anordnad transportbana for matning av exempelvis hamburgare fbrbi en vertikal grill pa 

1 5 transportbanans ena sida och ett strilningselement pk avst&tid frSn transportbaiian och pi 
motsatt sida i fbiii&llande till grillen. I detta patent trycker man pS att det finns en d6iT som 
kan dppnas fbr underiattande av rengdring. Man nSmner aven att transportbanans hastighet 
kan varieras. Maskinen enligt namnda patent kan anpassas f&r tillagning av olika tjocka 
hamburgare e.l. men denna tjockleksinstalhiing Sr omstandlig eflersom man mftste Oppna 

20 en lucka och manueUt stalla in sknivar, som ar fbrflyttbara langs en slits. 

EP patentansOkan 0 838 187 beskriver en matlagningsmaskin fbr tillverkning av 
hamburgare e.l. Enligt ett visat utforingsexempel sker tillagning vertikalt mellan tvi 
grillelement. Hamburgare e.l. matas mellan grillelementen medelst ett transportband. I 
2 5 ansokan namns att detta kan vara tackt av teflon. Vidare namns att hastigheten pi banan 
kan varierias. Aven om ett utfbringsexcmpel med vertikalt anbragta grillelement visas 
anges ingen preferens fbr detta utan horisontellt anbragta grillelement betraktas som 
likvardigt och visas ocksi i ett utforingsexempel. I denna ansSkan nSmns att det vid 
koiiventionell stekning pk stekhallar och vid stekning men hjaip av strihiingskailor ar 
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svSit att kontroUera stektemperaturen. I EP 0 838 187 iSmnas emellertid ingen som heist 
ledning hur man lost detta problem. Det anges inte vilken temperatur man mater och hur 
man mSter den. 

Den franska patentansdkan 76 0850U vilken inlamnades redan 1976, beskriver ocksi 
tillagning av exempelvis hamburgare i en maskin, dar en vertikal transportbana matar 
hamburgama mellan tv& uppvaimningsstailen. I den fianska publikationen trycker man p& 
att uppvarmningskalloma ar av sidant slag som utsSnder str&Iningsvarme i form av 
infrarOtt ljus med mycket kort viglSngd. I denna publikation anges inte att temperaturen 
p& produktema kontroUeras. 

Trots att det sedan m&nga Sr finns ett enonnt kommersiellt behov av effektiva sStt och 
anordningar att tillaga portionsbitar av livsmedel, sSsom hamburgare, har hittills inte 
framkommit n&gra tillfredsstallande losningar. P& restauranger varlden runt pigfir ett 
oerhSrt sloseri med resurser. Konventionell stekning och grillning av livsmedel, sSsom 
hamburgare, Sr sSsom ovan nSmnts mycket energikrSvande och krilver stora 
ventilationsanlaggningar for att miljOn i restaurangkok och matsalar skall bli acceptabel. 
Dessutom blir matlagningen av varierande kvalit6 och matgSstema Sr utlamnade till 
kockamas skicklighet och omdOme. Risken ar stor att mat av undeimSlig kvalit6 serveras. 
Manuell bantering medfbr Sven risk for Sverfbring av smitta. Det ar ocksi vanlig att stora 
mSngder mat forbereds infbr rusningstid och att maten kan bli liggande fSrdiglagad och 
under uppvarraning ISng tid innan kunden serveras. 

Andamilet med foreliggande uppfinning ar att Sstadkonmia ett satt och en anordning for 
tillagning av portionsbitar av livsmedel, sSsom hamburgare, vid vilken ovan namnda 
problem belt elimineras. 

Sattet och anordningen enligt uppfinningen medfbr: 

- att erforderlig energi fi)r tillagning minskas vasentligt, 

- att erforderlig ventilation blir en br&kdel av vad som erfordras vid konventionell 

tillagning, 
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- att erforderligt utrymme for restaurangkok kan minskas vSsentligt, vilket i sin tur medfbr 
att investerings- och byggkostnader nxinskas vid etablering av restauranger, 

- att fbrutsattningarna blir vasentligt battre att starta smSrestaurangCT p4 mindre orter med 
litet kundunderlag, 

- att kvalit^n pi tillagade produkter blir jSmn och hog samt oberoende av kockens 
skicklighet, 

- att den rationella tillagningen medfiir att maten alltid kan servants &tsk och p& mycket 
kort tid, 

- att varj e individuell produkt som servcras Sr kontrollerad och att produkter av undermilig 
kvalite automatiskt avskiljes och ej blir direkt itkomliga. 

For dessa andam&l kannetecknas det i inledningen beskrivna sattet att tillaga livsmedel av 
att portionsbitamas temperatur mats efter grilhiing, att hastigheten styrs i beroende av de 
fardiga portionsbitamas temperatur s&, att onskat temperaturintervall fbr de fardiggrillade 
portiorisbitama tippn^s genom reglering av hastigheten. 

Enligt eii lamplig utfiiringsfonn kannetecknas sattet enUgt uppfinningen av att 
portionsbitama efter grillnihg uppsammias i en sorteringsanordning, i vilken 
portionsbitamas temperatur kontroUeras, att portionsbitar inom ett godkSnt 
temperaturintervall transporteras till en utmatningsOppning for godkanda portionsbitar 
medan portionsbitar utanfUr nSmnda temperaturintervall sorteras ut, fbretradesvis genom 
att de siapps ned i en restproduktlSda, som aven sammlar upp frSn grillningen avgiven 
vastska och fett, och att hastigheten fbrbi grillelementen regleras i beroende av den 
uppmatta temperaturen, varvid hastigheten utefler banan fbr efterfoljande portionsbitar 
bibehilles nSr den uppmatta temperaturen ar inom det godkanda temperaturintervallet och 
andras nar temperaturen ar utanfbr namnda intervall si, att hastigheten minskas nar 
temperaturen ar fbr lig och 6kas nar temperaturen ar f&r h6g, varigenom Qnskat 
temperaturintervall fbr fardiga portionsbitar automatiskt uppnis. 
Anordningen enligt uppfinningen definieras i efterfbljande patentkrav. 
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Uppfinhingen skall i det fbljande nannare beskrivas med hSnvisning till ett 
utfbringsexempel, som visas pi bifogade ritningar, var& figur 1 schematiskt visar 
anordningen i sin helhet. Figur 2 visar i perspektiv och i storre skala nigra vSsentliga delar 
av anordningen enligt uppfinningen. Figur 3a-e iskSdliggfir schematiskt funktionen av 
den i anordningen ingSende sorteringsanordningen. 

Anordningen f&r tillagning av portionsbitar 1 av livsmedel Sx vertikalt upphSngd p& en 
vSgg 2, vilken Sr vSnneisolerad fbr avgrSnsning till ett nazmare icke visat fiysutrynune 3. 
i detta finns iSmpligen staplar av fiysta portionsbitar, vilka medelst en ej visad anordning 
automatiskt inmatas styckvis eller parvis till en transportledning 4, i vilken portionsbitama 
transporteras vidare av sin egen tyngd. Anordningen utanfbr fiysutrymmet ar i sin helhet 
innesluten i ett ytterholje (ej visat) , som pi utsidan har manOverknappar, medelst vilka en 
operator kan vilja antal, slag av livsmedel samt storlek av portionsbitar. En 
fbrprogrammerad processor styr darefter automatiskt hela tillagningsfbrloppet. 
Transportledningen 4 mynnar vid ingingen till grillbanan 5. Denna utgdres av utiymmet 
mellan tvi vertikalt anordnade runtltipande transportbanor 6,7. Bida transportbanoma drivs 
medelst en enda motor 8, som via kedjan 9, sisom framgSr av figur 2, driver de b&da 
transportbanoriia 6,7. Pi dmse sidor om grillbanan 5 och bakom transportbanomas 
transportband ir utefter grillbanan anordnade ett antal grillelement, vilkabeskrivs narmaie 
nedan. 

De grillade portionsbitama uppfingas vid utgftngen frin grillbanan 5 i en 
sorteringsanordning 10, dar de fardiggrillade portionsbitamas temperatur mats med ett 
antal sticktennometrar 1 1 . Portionsbitamas temperatur jamfbrs i en jamftJrare 12 med ett 
borvarde och vid awikelse frkn denna sands en styrsignal fijr reglering av elmotoras 8 
hastighet, varvid hastigheten minskas nar temperaturen ar f5r lig och tikas nar 
temperaturen ar fSr hdg. Pi detta satt uppnis automatiskt ett dnskat temperaturintervall fbr 
fMrdiga portionsbitar. 

Sorteringsanordningen 10, vars konstruktion beskrivs narmare i anslutning till figur 3 
ar anordnad att styras i beroende av den uppmatta temperaturen pi de fSrdiggrillade 
portionsbitama. Nar portionsbitamas temperatur ar inom ett godkant temperaturintervall 
intar sorteringsanordningen ett lige i vilket de godkanda portionsbitama utmatas till en 
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intar sorteringsanordningen ett lage i vilket de godkSnda poitionsbitama utmatas till en 
utanfSr anordningen Stkomlig utmatningsdppning 13 fSr godkanda portionsbitar. 
temperaturen St utanfSr ntomda intervall intar sorteringsanordningen ett lage, i vilket de 
defekta portionsbitama sorteras ut till en restproduktlida 14, som Sven samlar upp firSn 
5 grillningen avgiven vStska och fett. 

Grillbanan 5 och transportbanden 6,7 Sr inneslutna i ett inre hOlje IS, vilket lampligen 
innefattar v9nneisolerande material. Det inre hdljet 15 bar upptill ett utlopp 16 fbr vaim 
luft och ^ga, som bildats under grillningen. Utloppet ar anslutet till en utg&ende 
1 0 ventilationsledning och Sr fiirsett med ett kolfilter 17 samt brandspjall 18. 

Genom att grillbanan ar anbragt vertikalt forbrukas en forhillandevis liten luftmMngd i 
samband med grillningen, samtidigt som varme fi:§n stigande vann luft frin grillbanan 
utnyttjas uppstrSms i hogre bel&gna delar av grillbanan. 

15 

Det ej visade ytterholjet 9r fbrsett med en enkelt Oppningsbar ddrr. Denna har itminstone 
s&dan stbrlek att itminstone transportbanoma och sorteringsanordningen ar direkt 
itkomliga f&r rengOring efter Oppnande av dfiiren. 

2 0 Transportbanden 6,7 Sr sSsom framgSr av figur 2 upphSngda pi fyra stycken horisontella 
balkar 1 9, vilka Sr fast forbundna med en vertikal bMrvSgg 20. Den inre transportbanan 7 
ar fbrskjutbart anbragt i sidled i fbrhSllande till den yttre transportbanan sS, att avstSndet 
mellan de grillbanan 5 bildande transportbanden ar instalbiingsbart. Transportbanoma ar 
uppbyggda kring ett chassi, av vilket endast langsgiende sidbalkar 21»22 visas i figur 2. 

2 5 Dessa som endast delvis visas i figur 2 uppbSr resp. transportbanas valsar 23. Den inre 
transportbanans 7 langsgiende balkar 2 1 , en p& 5mse sidor av transportbanan, har var och 
en tv& stycken utskjutande armar 24,25, p& vilka kugghjul 26 ar fiitt roterbart anbragta. 
Kugghjulen 26 ar i ingrepp med resp. kuggst^g 27, vilka ar anbragta p& de horisontella 
balkarha 1 9. Den inre transportbanan 7 uppbares s&ledes av de horisontella balkama 1 9 och 

30 ar medelst kugghjulen 26 och kuggstangema 27 forflyttbar i sidled.. Denna 
sidledsforflyttning ^tadkommes medelst en elmotor 28, som via en ISngstrackt vertikal 
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drivaxel 29 drivCT tvi kugghjul 30,30', vilka Sr i ingrepp med kuggstanger 31,31*. Ena 
andpailiet av dessa Sr fri medan motsatta Sndpartiet ar fast forbundet med den inre 
transportbanans 7 iSngsgiende sidobalk 21, s5som framgSr av figur 2. Den inre 
transportbanans motstSende sidobalk , vilken ej Sr synlig i figur 2, har kuggstanger 32, 
vilka ar fista pi transportbanan 7 pi samma sStt som kuggstangema 31,31' men pi 
motsatta sidobalken. Nar kugghjulen 30,30* drivs av motom 28 fbrflyttas den inre 
transportbanan 7 i fSrhillande till den yttre transportbanan 6. Kuggstangema 32, som 
medbringas vid transportbanans 7 sidoforflyttning ar i ingrepp med kugghjul 33,33'. 
Dessa Br anbragta pi en axel 34, vilken siledes bringas i rotation nar drivmotom 28 
driver drivaxeln 29. Axelns 34 nedre ande ar kopplad till en vinkelgivare 35, vilken 
registrerar en mot transportbanans 7 sidoforflyttning svarande rotationsrOrelse av axeln 34 
och avger ett mot denna rotationsrSrelse svarande pulstig till anordningens processor. 
Den yttre transportbanan 6 ar nedtill fixerad i sidled pi den horisontella balken 1 9, i vilken 
deh nedre valsen 23 ar lagrad. Den yttre transportbanan ar emellertid i sin helhet svangbar 
kring den nedre valsens 23 axel. I driftlage ar den yttre transportbanan i sitt i figur 2 visade 
vasentligen vertikala lage och fasthilles upptill av de Ovre horisontella balkama 19. 
FOrbindelsen upptill mellan den yttre transportbanan och de 6vre horisontella balkama 
sker via tvi Qadrande organ 36, en pi yardera sidan av transportbanan, vilka §adrande 
organ ar fast fbrbundiia med de vertikala sidobalkama 22 och vilkas fria fjadrande andar 
stir i ingrepp med plattor 37 pi de horisontella balkama 19. Den yttre transportbanan Sr 
siledes nigot ^adrande upptill i fbrhillande till den inre transportbanan si, att de vid 
ingingen till grillbanan 5 fiysta portionsbitaraa 1 kan inforas i utrymmet mellan 
transportbanoma mot verkan av de ^adrande organen 36. Den yttre transportbanan lutar 
siledes svagt utit i riktning uppit, vilket ar nOdvandigt eftersom portionsbitaraa i fiyst 
tillstind ar nigot tjockare an i tinat och grillat tillstind. Om inte den yttre transportbanan 
lutar nigot utit skuUe portionsbitaraa inte anpressas mellan transportbanden under 
grillningen utan de skuUe pi grand av sin tjockleksminskning under grilhiingen falla rakt 
igenom itminstone ett stycke av grillbanan. Plattoraa 37 pi de horisontella Ovre balkama 
19, vilka plattor i det i figur 2 visade liget hiller den yttre transportbanan pi plats, St 
svangbart lagrade pi namnda balkar och kan svangas ur ingrepp med de ^adrande organen 
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36, varefter hela den yttre transportbanan kan svSngas utit kring den nedre valsens 23 axel 
38. 

Detta ar vasentligt for att man enkelt skall kunna rengOra grillbanan mellan 
transpoitbanden. 

Sortemingsanordningen 10 Sr beiagen rakt under grillbanan och innefattar ett trig 39, 
vilket ar 6ppet upptill och nedtill och i Ovrigt nStfoimigt. Vatska och fett frSn grillbanan 
kan passera det natformiga triget och rinna ned i restproduktlSdan 14. TrSget 39 Sr 
svangbart anbragt kring axehi 40. 

I sorteririgsanordningen 10 , vars funktion i det fbljande skall beskrivas med hanvisning 
till figur 3, ingSr en trldformig platta 41 , vilken ar anbragt omedelbart nedanfbr trSgets 39 
nedre Oppning och lacker denna fbr uppbarande av i triget 39 frSn grillbanan 5 upptagna 
portionsbitar 1. Plattan 41 ar kr5kt koncentriskt med trigets svangningsaxel 40. Nar en 
eller flera portionsbitar faller tied i triget detekteras detta, exempelvis medelst en 
fotocell och en ej visad ehnotor eller annat organ aktiveras ftr svangning av tr&get at ena 
billet, varvid den krfikta plattan sfcom framgSr av figur 3 ar anordtoad att under denna 
svangningsrOrelse tacka tr&gets 39 nedre eppning. En eller flera instickstemiometrar 1 1 ar 
anbragta si, att portionsbiten/portionsbitama under namnda svangningsrSrelse penetreras 
av instickstermometem fbr uppmatmng av den grillade portionsbitens temperatur. Efter 
temperaturmatningen bringas triget 39 att svSnga i motsatt riktning, tills trigets nedre 
Sppning hamnar utanfor plattans 41 ena begransningskant , i vilket lage, tOmmningslaget, 
portionsbitama 1 faller ut ur triget. En i sorteringsanordningen ingiende sorteringslucka 
42 ar anbragt under triget vid namnda begransningskant pi plattan 41. Sorteringsluckan 
42 ar anordiiad att i beroende av den uppmatta temperaturen pi de grillade portionsbitama 
pendla mellan tvi instalbiingsiagen. Nar temperaturen ar inom det godkanda intervallet 
intar sorteringsluckan 42 ett fSrsta lage , i vilket portionsbitama leds mot 
utmatningsfippningen 13 fbr godkanda portionsbitar. Nar den uppmatta tismperaturen ar 
utanfbr namnda intervall intar sorteringsluckan ett andra lage, i vilket de ej godkanda 
portionsbitama faller ned i restproduktlidan 14. Vid felaktig temperatur pi den 
fardiggrillade produkten alstras sisom ovan namnts en styrsignal fbr reglering av 
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Den i anordningen ing&ende processom Sr fbrprogranimerad si, att lamplig 
hastigjietsreglering sker si fort nftgon produkt hamxiar utanfbr det godkSnda 
temperaturintervallet. Graden av hastighetsreglering valjs av processom p& basis av 
inmatade erfarenheter. 

Genoxn att temperaturen varje enskild portionsbit m&ts fSs en kvalitetskontroU pi varje 
enskild produkt iiinan produkten nir kunden. 

Ett antal par av grillelement 43,44,45 St anordnade mitti^r varandra iSngs griUbanan, 
s4som visas i figur I. Grillelementen utgSres av varmefolier , som Sr anbragta mellan 
varmetaiiga glasskivor 46,47 med fbrsumbar temperaturutvidgningskoefficient bakom 
transportbanden. Den inre glasskivan 46 har en tjocklek pS i storleksordningen 3ram 
medan den yttre glasskivan 47 ^rnigot tjockare i storleksordningen 5mm. Grillelementen 
ar utfonnade si, att grilltemperaturen Sr olika vid varje par av grillelCTient s&, att en 
optimal grillprocess kan fSis Sir olika slag av livsmedel. Transportbanden St utfonnade av 
en vav, som Sx belagd med teflon. 

Vid tillagning av hamburgare Sr det exempelvis ISmligt att grilltemperaturen Sr ISgst vid 
grillbanans fbrsta par av grillelement 43 och att det sista paret grillelement 45 har hSgst 
grilltemperatur och att hamburgamas stekyta bildas forst i banans slutskede vid nSmnda 
sista par av grillelement. 

Sattet och anordningen enligt uppfinningen Sr ej begrSnsade till ovan beskrivna 
utfbringsexempel utan ett flertal modifikationer Sr mdjliga inom ramen fbr eiterfbljande 
patentkrav. 
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PATENTKIRAV 

1. Satt att tillaga portionsbitar (1) av livsmedel, fbretradesvis hamburgare, varvid 
portionsbitama (1) biingas att paissera i en vertikal grillbana (5) mellan vertikalt anbragta 
grillelement (43,44,45), vilka grillar resp. portionsbit (1) pS Omse sidor och varvid 
hastigbeten &fbi grillelementen kan vaiieras, 

kiiiixietecknat dSrav, 

att portionsbitamas (1) temperatur mats elfter grilbiing, och 

att hastigbeten styrs i beroende av de fardiga portionsbitamas temperatur s&, att Onskat 
temperaturintervall fbr f^diggrillade portionsbitar (1) uppnis genom reglering av 
hastigbeten. 

2. satt eniig kravet 1, 
kannetecknat darav, 

att portionsbitama (1) efter grilbiing uppsammlas i en sorteringsanordning (10), i vilken 
portionsbitamas temperatur kontroUeras, 

att portionsbitar (1) inom ett godkSnt temperaturintervall transporteras till en 
utmatningsdppiiing (13) fi>r godkaiida portionsbitar (1) medan portionsbitar utanfor 
namnda temperaturintervall sorteras ut, foretradesvis genom att de slapps ned i en 
restproduktiada ( 1 4), som aven sammlar upp frSn grillningen avgiven vastska och fett, och 
att hastigbeten fbrbi grillelementen (43,44,45) regleras i beroende av den uppmatta 
temperaturen, varvid hastigbeten utefter grillbanan (5) for efterfoljande portionsbitar 
bibeh&lles nar den uppmatta temperaturen Sr inom det godkanda temperaturintervallet och 
andras nar temperaturen ar utanf&r namnda intervall si, att hastigbeten minskas nar 
temperaturen ar fbr l&g och dkas nar temperaturen ar fbr hdg, varigenom Snskat 
temperaturintervali f&r fSrdiga portionsbitar (1) automatiskt uppnis. 

3.Satt enligt krav 1 eller 2, 
kannetecknat darav, 

att portionsbitama (1 ) utsattes for olika grilltemperatur utefter olika partier av banan. 
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4. Satt enligt kravet 3, 
kannetecknat dSrav, 

att hastigheten langs olika av namnda partier av grillbanan valjes i beroende av hur iSnge 
man Onskar grillning vid olika bestamda temperaturer fbr en aktuell portionsbit (1), vilka 
hastigbeter valjes i beroende p& portionsbitamas tjocklek och typ av livsmedeL 

5. Anordning ftJr att tillaga portionsbitar (1) av livsmedel, fbretradesvis hamburgare, 
varvid i anordningen ingSr &tminstone en runtlOpande transportbana (6,7), vilken Sr 
anoidnad att medbringa inmatade portionsbitar (1) i en vertikal grillbana (5) mellan 
vertikalt anbragta grillelement (43,44,45), att dessa Sr anordnade att grilla resp. portionsbit 
(1) p& 6mse sidor, och att organ Sr anordnade att styra transportbanans (6,7) hastighet 
fbrbi grillelementen, 

kgnnetecknad darav, 

att atminstone en teimometer (1 1) Si anordnad att mSta portionsbitamas (1) temperatur 
efler grilkiing, 

att i anordningen ihg&r en processor, vilken 3rprogrammerad fbr styming av anordningen, 
att en jamfbrare (1 2) ar anordnad att jSmfbra nSnwida temperatur med ett bfirvSrde och vid 
awikelse sSnda en styrsigiial fiJr reglering av drivhastigheten p& en ebnotor (8), som Si 
anordnad att driva transportbanan (6,7), varvid hastigheten minskas nSr temperaturen Sr 
for lig och okas nSr temperaturen Sr f5r hog, varigenom Onskat temperaturintervall for 
ftrdiga portionsbitar (1) automatiskt uppn&s. 

6. Anordning enligt kravet 5, 
kannetecknad darav, 

att en sorteringsanordning (10) for uppsammling av grillade portionsbitar (1) Sr anordnad 
vid utgflngen av transportbanan (6,7) , varvid nSmnda temperaturmatning sker nar 
portionsbitama (1) ar belagna i sorteringsanordningen, 

att sorteringsanordningen (10) ar anordnad att styras i beroende av den uppmatta 
temperaturen p& de grillade portionsbitama (1), varvid sorteringsanordningen ar anordnad 
att nar portionsbitamas temperatur ar inom ett godkant temperaturintervall inta ett lage, i 
vilket de godkSnda portionsbitama (1) utmatas Mn sortereringsanordningen (10) till en 
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utanfbr anordningen Jtkomlig utmatnings6ppning (13) fSr godkanda portionsbitar (1) 
medan sorteringsanordningen (10) Sr anordnad att sortera ut portionsbitar (1) utanfor 
nSmnda temperaturintervall till en restproduktl^ (14), som 3,ven sammlar upp fr^ 
grillningen avgiven v^tska och fett. 

7. Anordning enligt kravet 6, 
kannetecknad dSrav, 

att i sorteringsanordningen (10) ingSr ett svSngbart anbragt trig (39) , vilket Mr Oppet 
upptill och nedtill och i (Jvrigt natformigt, 

att en tr&dformig platta e.L (41 ) Sr anbragt omedelbart nedanfbr tr&gets (39) nedre fippning 
och tacker denna for uppbarande av i tr&get upptagna portionsbitar (1), vaijamte plattan 
(41) ar krSkt koncentriskt med trdgets (39) svangningsaxel (40), 
att tr&get (39) Si anordnat att efter upptagande av grillade portionsbitar (1) utfOra en 
svSngningsrOrelse kX ena billet, varvid den kr5kta platten (4 1) Sr anordnad att under denna 
sv3ngningsrOrelse tScka tr&gets (39) nedre Oppning, 

att termometem (11) utgOres av en instickstermometer, vilken 9r anbragt si, att 
portionsbiten/portionsbitama (1) i triget (39) under nSmnda svangningsrSrelse penetreras 
av instickstermometem fbr uppmStning av den grillade portionsbitens (1) temperatur, 
att triget (39) ar anordnat att efter nSmnda temperaturmitning svSnga i motsatt riktning 
tills trigets nedre Oppning hamnar utanfor plattans (41) ena begrSnsningskant, i vilket lige, 
tommningslaget, portionsbitama (1) faller ut ur triget (39), 
att en i sorteringsanordningen (10) ingiende sorteringslucka (42) ar anbragt under 
triget (39) vid namnda begransningskant pi plattan, 

att sorteringsluckan (42) Sr anordnad att i beroende av den uppmitta temperaturen pi de 
grillade portionsbitama pendla mellan tvi installningslagen, varvid sorteringsluckan (42) 
nar temperaturen ar inom det godkSnda intervallet intar ett fbrsta lige, i vilket 
portionsbitama (1) leds mot utmatningsdppningen for godkanda portionsbitar, och varvid 
sorteringsluckan (42) nar den uppmitta temperaturen ar utanfor namnda inteivall intar ett 
andra lage, i vilket de ej godkanda portionsbitama (1) faller ned i restproduktl&dan (14). 
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8. Anordning enligt n&got av kraven 5-7, 
kannetecknad darav, 

att i anordningen ingSr tv& stycken vertikalt anbragta runtlopande transportbanor (6,7), 
varvid utrymmet mellari transportbanoma bildar nSmnda vertikala grillbana (5), 
att avst^det mellan de grillbanan bildande transportbanden Sr valt si, att portionsbitama(l) 
pressas frSn Omse sidor av de b&da transportbanden, 

att p& Omse sidor om grillbanan (5) innanfiir resp. transportbanas (6,7) transportband Sr 
anordnade minst ett par av nSmnda grillelement (43,44,45), vilka Sr anbiagta mittf&r 
varandra, 

att en fiirsta (7) av nSmrida transportbanor (6,7) Sr fSrflyttbar i sidled fBr installning av 
avstSndet mellan de grillbanan (5) bildande transportbanden, och 
att organ ar anordnade att vid val av portionsbitar (1) av viss tjocklek styra instSllningen 
av avst^ndet mellan transportbanden. 

9. Anordning enligt kiiav 8, 
kSnnetecknad dSrav, 

att den andra transportbanan (6) Sr svSngban lagrad vid sin ena Snde si, att denna belt kan 
svangas ned frSn sitt vertikala iSge, varigenom utrymmet mellan transportbanorna blir 
itkomiigt fbt rerigSring, 

att minst ett Qadrande organ (36) ar anbragt vid den andra transportbanans (6) ovre 
andparti , 

att namnda fjadrande organ (36) ar anordnat att i den andra transportbanans (6) resta 
vertikala iSge tillita en gadrande anpressning av den andra transportbanan mot i den 
vertikala grillbanan (5) firammatade portionsbitar (1). 

10. Anordning enligt krav 8 eller 9, 
kSnnetecknad dSrav, 

att ett antal par av nSmnda grillelement (43,44,45) flr anordnade mittfSr varandra utefter 
grillbanan (5) och att grilltemperaturen Sr olika vid varje par av grillelement. 
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11. Anordning enligt krav 10 och frSmst avsedd fbr tillagning av hamburgare, 
kannetecknad d^av, 

att nSmnda par av grillelement (43,44,45) ar anordnade s&, att grilltemperaturen Sr lagst vid 
grillbanans (5) forsta par (43) av grillelement och att det sista paret (45) grillelement har 
5 hSgst grilltemperatur, varvid hamburgamas stekyta bildas fbrst i banans slutskede vid 
nSmnda sista par (45) av grillelement. 

12. Anordning enligt nigot av kraven 5-11, 
kannetecknad dSrav, 

10 att grillelOTienten (43,44,45) utgdres av vSnnefolier, vilka ar inneslutna av skivor (46,47) 
av varmetiligt glas med forsummbar varmeutvidgningskoefficient. 

13. Anordning enligt n&got av kraven 5-11, 
kannetecknad darav, 

15 att transportbanans (6,7) transportband utgSres av en vav belagd med teflon. 

14. Anordning enligt nigot av kraven 5-1 1, 
kannetecknad darav, 

att grilibanan (5) och transportbanoma (6,7) ar inneslutna i ett hSlje (15) innefattande 
2 0 varmeisolerande material, 

att namnda holje (15) upptill har ett utlopp (16) fbr varm luft och Snga, vilket utlopp 
lampligen ar anslutet till en utg&ende ventilationsledning och lampligen ar fbrsett med ett 
kolfilter (17) och brandspjall (18), varigenom en fbrh&Uandevis liten luftmangd erfordras 
fbr grilhiingen samtidigt som varme frSn stigande varm luft frSn grilibanan (5) utnyttjas 

2 5 uppstr6ms i h6gre beiagna delar av grilibanan. 

15. Anordning enligt nigot av kraven 5-14, 
kannetecknad darav, 

att ett utlopp till en transportledning (4) fSr portionsbitar (1), som skall tillagas mynnar vid 

3 0 ingflngen till grilibanan (5), 
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att transportledningen (4) stfir i fbrbindelse med ett fiysutrymme (3)» i vilket frysta 
portionsbitar (1) av dlika storlek och eventuellt aven av olika slag av livsmedel, s&som k5tt 
och fisk , Sr lagrade i olika staplar med portionsbitar av samma slag i resp. stapel, 
att organ Sr anordnade i fiysutrymmet for att 0 verfora portionsbitar ( 1 ) av ett av en operat5r 
valt slag till transportledningen (4), i vilken portionsbitama av sin egen tyngd transporteras 
till grillbanan (6), och 

att anordningen Sr f5rsedd med en manOverpanel, dar operatoren kan vgija antal, slag av 
livsmedel saint storlek av portionsbitar, varefter processom automatiskt styr hela 
tillagningsfbrloppet. 
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